
MENU

Poinformuj personel restauracji o swoich alergiach lub zapoznaj się ze szczegółową listą alergenów dostępną w restauracji

Uprzejme informujemy, że doliczamy serwis kelnerski w wysokości 10% do rachunku



CARPACCIO Z JAŁÓWKI
Antr ykot z ja łówki ,  o l iwa Rayu, karashi/miso, 

chips z czosnku, zuke, k izami wasabi
85 PLN

URUSUZUKURI Z OKONIA MORSKIEGO
Zest z l imonki ,  Yuzu Kosho, mikro zio ła ,  sól

65 PLN

CARPACCIO Z ŁOSOSIA
Opiekany łosoś ,  sezam, zuke,   
sól ,  o l iwa papr ykowa, pieprz ,  

o l iwa z nasturcj i 
55 PLN

CARPACCIO Z PSTR ĄGA
Pstrąg, kawior z pstrąga,   

gruszka Nashi ,  pomarańcza T iger blood, 
ol iwa z kolendr y,  zuke 

55 PLNCARPACCIO Z OŚMIORNICY
Glony kaiso,  żel z l imonki ,  o l iwa Rayu

75 PLN

TIR ADITO MAHI MAHI 
Dressing T iradito,  o l iwa z pomarańcz y, 

zest z pomarańcz y
65 PLN

CARPACCIO Z SERIOLI
Zest z l imonki ,  Yuzu Kosho, 
sok z  l imonki ,  kumk wat ,  sól 

85 PLN

TUŃCZ YK PONZU
Tuńcz yk , sos ponzu, 

dymka, k izami wasabi ,  zuke 
65 PLN

Uprzejme informujemy, że doliczamy serwis kelnerski w wysokości 10% do rachunku Uprzejme informujemy, że doliczamy serwis kelnerski w wysokości 10% do rachunku

TATAR Z TUŃCZ YK A
Por,  dymka, zuke

65 PLN

TATAR Z ŁOSOSIA 
Por,  sezam, zuke 
55 PLN

TATAR Z SERIOLI 
Karmel yuzu, pieprz 
sans yo, zuke, zest z 

l imonki ,  shiso w tempurze
85 PLN

CARPACCIO Z POLĘDWICY WO ŁOWEJ
Wo łowina , por, 
k izami wasabi

65 PLN

TAPAS NA ZIMNO



CEVICHE RYBY EGZOT YCZNE 
Papugor yba, lucjan , mahi mahi , 
o lej  z pomarańcz y,  zuke, k izami 

wasabi 
85 PLN

CEVICHE DOR ADA
Dorada, l imonka, 

ogórek , kolendra ,  owoce, 
puree z mango 

65 PLN

MAŁŻE ŚW. JAKUBA – 3 SZT.
 1  sz t .  w sosie T iradito,  

1  sz t .  w sosie z kolendr y,  
1  sz t .  w sosie yuzu

110 PLN

CEVICHE SERIOL A
Seriola ,  Sudachi , 

o l iwa z kolendr y,  pieprz Sans yo, 
k izami wasabi 

85 PLN

TACOS
ośmiornica /  pikantna krewetka /  tatar z łososia

 30 PLN 30 PLN 2 5 PLN

K AWIOR ANTONIUS SIBERIAN 30G
 Kawior z jes iotra s yber yjskiego,  

bl iny pszenne
30 0 PLN

TAPAS NA ZIMNO



WAK AME
Glony morskie ,  
ogórek
20 PLN

SAŁ ATA GREEN GEM 
– MAŁ A /DUŻ A PORC JA

Sałata rz ymska, dressing sezamow y
15/ 2 5 PLN

GOMA WAK AME
Glony wakame, sos sezamow y

20 PLN

DODATKI

MISECZK A 
GRZ YBÓW 
SHITAKE 
15 PLN

JAPOŃSKIE 
PIKLE 

Warz y wa  
w mar ynacie  

z glonami kaiso 
i  galaretką yuzu

2 5 PLN

MISECZK A RYŻU
15 PLN

KIMCHI – MAŁ A /DUŻ A PORC JA
Kapusta pekińska ,  

marchewka,  
rzepa daikon,  

dymka 
15/ 2 5 PLN

EDAMAME Z SOL Ą MORSK Ą
Fasolka sojowa, 

sól morska Maldon
21 PLN 

PIK ANTNA EDAMAME
Pikantna fasolka sojowa

21 PLN

GRILLOWANA EDAMAME
Gril lowana fasolka sojowa 

21 PLN

CHIR ASHI – MAŁ A PORC JA 
Łosoś ,  pstrąg, awokado, benishoga, 

fasolka sojowa edamame, dymka, 
młody groszek , kawior z pstrąga, r y ż , 

sos sojow y 
80 PLN

CHIR ASHI – DUŻ A PORC JA
Łosoś ,  tuńcz yk , dorada, grz yby shitake, 

k izami ,  nori ,  awokado, benishoga, 
sezam, dymka, r y ż ,  sos sojow y

120 PLN

SAŁ ATA GO GREEN
Sałata rz ymska,  

cykoria ,  tofu ,  
dressing sezamow y 

4 0 PLN
+ kurczak 20 PLN



GYOZ A – japońskie pierożki  
wegetariańskie  

Sos kolendra ,  sezam  
32 PLN

GYOZ A – japońskie pierożki  
Kaczka , sos z baz yli i  tajskiej

39 PLN

GYOZ A 
– japońskie pierożki  

Kurczak ,  
sos sezamow y 

32 PLN

GYOZA 
– japońskie pierożki 

Wołowina, kimchi,  
sos chil l i

35 PLN

GYOZ A – japońskie pierożki 
Krewetka , sos imbir,  chil l i ,  l imonka 

39 PLN

TAPAS NA CIEPŁO

GRILLOWANE 
AWOK ADO

2 5 PLN

TEMPUR A WEGETARIAŃSK A – 7 szt .
4 0 PLN

KREWETKI 
LUB K ALMARY 

W TEMPURZE – 5 szt .
65 PLN

K AR A AGE
Młode kalmar y, 

chil l i ,  młody 
szpinak , l imonka

57 PLN

GRILLOWANA KUKURYDZ A
Gril lowana kukur ydza , sos sojow y,  

masło zio łowe i  miso
22 PLN



ZUPA MISO 
Wakame, tofu ,  dymka 

20 PLN

ZUPA KIMCHI
Kimchi ,  boczek , tofu ,  chil l i

32 PLN

ZUPY

R AMEN BY SAK ANA
54 PLN

JAPOŃSKI BULION RYBNY
Białe r yby,  

marchewka, shichimi 
27 PLN

PIK ANTNA ZUPA MISO
Wakame, tofu ,  toban-j ian , 

cukinia ,  dymka
22 PLN

ZUPA UDON 
Wy war wo łow y, gyutataki ,  makaron 

udon, pak choy, grz yby shitake
45 PLN

ZUPA TOM KHA 
Langustynki ,  ośmiorniczki ,  kalmar y, 

makaron r y żow y, ś wieże zio ła
59 PLN



KURCZ AK W PANKO
55 PLN

W YBIERZ SWOJE 3 DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH
Goma wakame, k imchi ,  japońskie pikle ,  wakame, grz yby shitake, r y ż

W YBIERZ SWOJE 3 DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH
Goma wakame, k imchi ,  japońskie pikle ,  wakame, grz yby shitake, r y ż

GRILLOWANA JAŁÓWK A
Wo łowina , k izami wasabi , 

imbir,  sól
12 5 PLN

ŁOSOŚ SAIK YO MISO
Gril lowany łosoś ,  pomarańczow y sos miso

75 PLN

GRILLOWANA DOR ADA 
Limonka, sól morska Maldon, 

galaretka yuzu
75 PLN

MAHI MAHI
Młode pędy imbiru ,  

sok z cy trusów, sól morska Maldon
95 PLN

20
min

JAGNIĘCINA – 1 szt .
35 PLN

PERLICZK A – 2 szt .
2 5 PLN

DANIA GŁÓWNE



GRILLOWANA OŚMIORNICA
Gril lowana ośmiornica ,  sos sezamow y, 

togarashi ,  goma wakame
12 5 PLN

HOMAR
Grllowane panko, sos aiol i ,  masło

2 50 PLN

SASHIMI KING 
Łosoś ,  łosoś opalany, tuńcz yk , okoń morski , 

dorada, seriola ,  R yby egzotyczne mał że ś w. Jakuba
245 PLN

SASHIMI 4X2 
Wybór Szefa Kuchni

10 0 PLN

SASHIMI 4X2 
Twój własny w ybór

120 PLN

Łosoś ,  okoń, dorada, pstrąg, 
mał że,  tuńcz yk , mahi mahi , 
papugor yba,  lucjan , seriola

SASHIMI

W YBIERZ SWOJE 3 DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH
Goma wakame, k imchi ,  japońskie pikle ,  wakame, grz yby shitake, r y ż



Targ rybny Tsukiji w Tokio, Japonia



SASHIMI TUŃCZ YK
60 PLN

SASHIMI DOR ADA
50 PLN

SASHIMI ŁOSOŚ
45 PLN

SASHIMI PAPUGORYBA
60 PLN

SASHIMI LUC JAN
60 PLN

SASHIMI SERIOL A
70 PLN

SASHIMI OKOŃ MORSKI
50 PLN

CENA Z A 5 SZ TUK

TAMAGO
8 PLN

KREWETK A 
16 PLN

PSTR ĄG 
12 PLN

SERIOL A
18 PLN

WĘGORZ
16 PLN

AWOK ADO
9 PLN

CENA Z A 1 SZ TUKĘ

TUŃCZ YK
18 PLN

OKOŃ MORSKI
16 PLN

MAŁŻE ŚW. JAKUBA
18 PLN

DOR ADA
16 PLN

ŁOSOŚ 
16 PLN

OŚMIORNICA
18 PLN

NIGIRISASHIMI



LUC JAN
18 PLN

PAPUGORYBA
18 PLN

MAHI MAHI
18 PLN

 MAKI

HOSOMAKI 
Z warz y wami

18 PLN

HOSOMAKI
Łosoś /  dorada /  okoń morski /  maślana /  pstrąg

2 5 PLN

Tuńcz yk /  seriola /  papugor yba /  lucjan / 
mahi mahi /  krewetka w tempurze

36 PLN

GUNK AN  
K AWIOR Z PSTR ĄGA  

27 PLN

GUNK AN  
TATAR Z ŁOSOSIA

18 PLN

OMAK ASE NIGIRI  
– W YBÓR DNIA SZEFA KUCHNI 

12 szt .  nigiri 
159 PLN

MAKI Z TATAREM Z ŁOSOSIA 
 – 3 SZTUKI

38 PLN

MAKI Z TATAREM Z ŁOSOSIA  
W TEMPURZE – 3 SZTUKI

4 3 PLN

MAKI Z TATAREM Z TUŃCZ YK A 
– 3 SZTUKI

4 4 PLN

MAKI Z TATAREM Z TUŃCZ YK A 
W TEMPURZE – 3 SZTUKI

49 PLN

NIGIRI



UR AMAKI GOLD 
Tuńcz yk wewnątrz ,  

dorada na zewnątrz ,  warz y wa 
51 PLN

FUTOMAKI
Mar ynowana wo łowina , 

masło czosnkowe, warz y wa 
51 PLN

UR AMAKI GOLD
Łosoś wewnątrz ,  

tuńcz yk na zewnątrz ,  
warz y wa 

51 PLN

UR AMAKI GOLD
Pstrąg mar ynowany wewnątrz , 

okoń morski na zewnątrz ,  
warz y wa 

51 PLN

FUTOMAKI 
Łosoś ,  serek philadelphia , 

awokado, warz y wa  
36 PLN

FUTOMAKI 
Łosoś zapiekany, awokado, 

warz y wa 
36 PLN

FUTOMAKI 
Tuńcz yk , serek philadelphia , 

warz y wa 
4 0 PLN

FUTOMAKI 
Dorada, serek philadelphia , 

warz y wa 
38 PLN

FUTOMAKI 
Krewetka parzona, majonez , 

awokado, warz y wa 
45 PLN

FUTOMAKI 
Kalmar w tempurze,  
majonez ,  warz y wa 

49 PLN

FUTOMAKI 
Okoń morski ,  serek philadelphia , 

warz y wa 
38 PLN

FUTOMAKI 
Krewetka w tempurze,  

majonez ,  warz y wa 
49 PLN

FUTOMAKI 
Wegetariańskie

31 PLN

FUTOMAKI 
Krewetka na maśle 

czosnkow ym, warz y wa 
51 PLN

FUTOMAKI 
Mał że ś w. Jakuba w tempurze, 

majonez ,  warz y wa 
51 PLN

FUTOMAKI 
Mar ynowane r yby na ciep ło  

z masłem czosnkow ym
47 PLN

FUTOMAKI 
Kalmar y na maśle 

czosnkow ym, warz y wa
51 PLN

FUTOMAKI 
Ośmiorniczki w panko na maśle 

czosnkow ym, warz y wa
51 PLN

FUTOMAKI 
Seriola ,  l imonka, mięta ,  

serek Philadelphia ,  warz y wa
51 PLN

UR AMAKI
Dorada, warz y wa,  

togarashi 
38 PLN

UR AMAKI 
Łosoś ,  warz y wa

36 PLN

UR AMAKI
Tuńcz yk , warz y wa

4 0 PLN

UR AMAKI
Krewetka parzona, warz y wa 

45 PLN

UR AMAKI GOLD
Łosoś wewnątrz  

i  łosoś na zewnątrz ,  
warz y wa 
49 PLN

UR AMAKI GOLD 
Łosoś wewnątrz ,  

awokado na zewnątrz ,  
warz y wa 
45 PLN

UR AMAKI GOLD 
Tuńcz yk wewnątrz ,  mango 

na zewnątrz ,  warz y wa
45 PLN

UR AMAKI GOLD 
 Krewetka w tempurze wewnątrz ,  
węgorz na zewnątrz ,  s łodki sos , 

warz y wa
51 PLN



SAK ANA VEGE UR AMAKI 
Gril lowane tofu ,  jalapeno, serek philadelphia , 

shitake, tyk wa, ogórek , awokado, l iść shiso 
65 PLN

SAK ANA SASHIMI MAKI 
3 rodzaje r yb, warz y wa 

75 PLN

SAK ANA UR AMAKI GYUTATAKI 
Kalmar y w panko, wo łowina gyutataki ,  jalapeno, toping 

tar ty imbir- czosnek 
75 PLN

SAK ANA UR AMAKI 
Łosoś opalany, cukinia w tempurze,  

serek philadelphia ,  shitake, tyk wa, ogórek , 
brązow y cukier karmelizowany chil l i ,  

skórka z pomarańcz y 
65 PLN

SAK ANA MAKI TUŃCZ YK TRUFLOW Y 
Tuńcz yk , szparag w tempurze, majonez ,  por,  jalapeno, shitake, 

ogórek , oshinko, dressing truf low y, zuke 
65 PLN

+ mar ynowana truf la 2 5 PLN

SAK ANA MAKI 
Krewetka w tempurze, ogórek , oshinko,  

por,  majonez ,  kawior carski 
65 PLN

SPIDER ROLL
Krab sof t shell ,  majonez ,  por,  fukujinzuke,  

oshinko, ogórek , awokado, tobiko
65 PLN

ANAGO DR AGON 
Węgorz ,  majonez ,  shitake, tyk wa, ogórek , oshinko,  

awokado, pieprz Sans yo, s łodki sos ,  sezam
65 PLN

SAK ANA SPECIAL’S



EXOTIC FISHES ROLL
Okoń z panko, tyk wa, ogórek , fukujinzuke. 

R yby egzotyczne, kawior carski
10 0 PLN

MAHI MAHI ROLL
Szparagi na maśle ,  oshinko, ogórek , 

awokado.  
Opalane mahi mahi ,  zest z l imonki

10 0 PLN

R AINBOW ROLL
Krewetki w tempurze, oshinko, ogórek , por. 

Tuńcz yk , łosoś ,  awokado
10 0 PLN

OCTOPUS ROLL
Ośmiornica gri l lowana na maśle 

czosnkow ym, awokado, bubu arare
12 5 PLN

SASHIMI UR AMAKI
Por w tempurze, oshinko, ogórek .  

Sashimi tuńcz yk , łosoś ,  okoń, seriola
10 0 PLN

LOBSTER ROLL
Homar gri l lowany na maśle ,  ogórek .  

Awokado, gri l lowane panko czosnkowe
150 PLN

SAK ANA SPECIAL’S



SELEKC JA SZEFA KUCHNI  
– OCEAN ATL ANT YCKI

2 szt .  nigiri ,  6 szt .  maki ,  
3 szt .  maki wegetariańskie , 

fasolka sojowa edamame 
95 PLN 

SELEKC JA SZEFA KUCHNI – OCEAN INDYJSKI
4 szt .  nigiri ,  5 szt .  sashimi ,  8 szt .  maki , 

3 szt .  maki wegetariańskie 
145 PLN 

TOO HOT
6 szt .  futomaki pieczony łosoś ,  6 szt .  futomaki pieczona 

r yba maślana , 6 szt .  futomaki okoń w tempurze, 6 szt . 
futomaki krewetka w tempurze, 6 szt .  futomaki węgorz 

na s łodko
185 PLN 

ZESTAWY 

MAKI LOVERS
8 szt .  uramaki krewetka w tempurze, awokado, 

8 szt .  uramaki łosoś pieczony, 3 szt .  futomaki łosoś , 
3 szt .  futomaki tuńcz yk , 3 szt .  futomaki tatar z łososia 

w tempurze, 3 szt .  futomaki pieczona r yba maślana , 
3 szt .  futomaki węgorz na s łodko

195 PLN

TRUFFLE SEASON
6 szt .  futomaki łosoś ,  8 szt .  uramaki 

tuńcz yk z dresingiem truf low ym, 
3 szt .  hosomaki z ogórkiem 

95 PLN

ROCK AND ROLL
8szt .  uramaki z kalmarem w tempurze 

i  awokado, 8szt .  uramaki z pieczoną 
r ybą maślaną, 3 szt .  futomaki tuńcz yk , 

3 szt .   futomaki pieczona bia ła r yba , 
3 szt .   futomaki z łososiem, 3 szt .  futomaki 

pieczony węgorz ,  3 szt .  futomaki tatar 
z  łososia w tempurze

195 PLN



VEGE SO WHAT ?
6 szt .  futomaki chrupiące tofu , 

8 szt .  uramaki warz y wa w tempurze, 
6 szt .  futomaki wegetariańskie 

zawijane w ogórku,  
2 szt .  nigiri  awokado,  

2 szt .  Gunkan z sa łatką gomawakame 
169 PLN

VEGE FUSION
6 szt .  futomaki inari  tofu ,  

6 szt .  futomaki z boczniakiem w panko 
i  sa łatką kimchi ,  

8 szt .  uramaki warz y wa w tempurze 
z guacamole,  2 szt .  gunkan z edamame

185 PLN

NO LIMITS
10 szt .  gyoza (2 szt .  kurczak , 2 szt .  wo łowina , 2 szt .  kaczka , 2 szt .  wegetariańskie ,  2 szt .  krewetka) ,  

10 szt .  nigiri  (2 szt .  łosoś pieczony, 2 szt .  krewetka , 2 szt .  awokado z toppingiem z kawioru , 2 szt .  tuńcz yk , 2 szt .  nigiri  okoń),  
6 szt .  futomaki pieczony łosoś ,  3 szt .  futomaki tatar z łososia w tempurze, 6 szt .  hosomaki ogórek ,  fasolka sojowa edamame 

8 szt .  uramaki tuńcz yk truf la , 
349 PLN

VEGE



DESERYMENU DLA DZIECI

GRILLOWANY ŁOSOŚ
Łosoś ,  r y ż , 
sezonowe owoce
38 PLN

LODY
Matcha, Pis tacja , 

Czekolada, Wanil ia
11  PLN

MATCHA
30 PLN

PANDAN CURD
30 PLN

SAKUR A
30 PLN

K ASUTER A
30 PLN

SORBET Y
Limonka z miętą, 

Marakuja
11 PLN

REKOMENDUJEMY KOK TA JLE DESEROWE

Kraken Espresso Mar tini
30 PLN

Cacao Espresso Mar tini
30 PLN

RYBNE PALUSZKI
Pieczony łosoś ,  r y ż ,  owoce

38 PLN

SUSHI ZESTAW DL A DZIECI
6 szt .  maki z pieczonym łososiem,  
2 szt .  nigiri  z owocami
42 PLN



www.sakana.pl


